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CONTRATO PRPSTACÃO I}E SEBVICOS DE ALIMENTAÇÃO

O INSTITTITO VIDA FORTE. com sede na Av. Tancredo Neves, n' 2421^ Sls. 140311404, EDF.
Empresarial Redenção, Caminho das Ár-vores, CEP. 41.820-021. Salvador - Bahia, inscrita nt'r

CNPJIMF sob no. 12.081.689/000i-05, neste ato representada pelo(a) Sr.(a) Elmo Luiz Alves
L.enros Filho. C.l. n.o 518270939, CPF n.o 9AA.72A.A65-87, doravante denominado
CONTRATANTE e, do outro la«lo, a empresa CALIIIAD FORNECIMENTO DE REFIÇÕES
LTDÂ , oolrt sede na rua Juracy Magalhães, n" 189, loteamentci Bosques dos Quiosques, CEP.:
42.701.890, inscrita no CNPJ/MF sob n." 45.795.844/0001-04. representada pela SÉ. Elismar
Zenilda dos Santos Pereira, C.I. n."09"4V2.559-4ü SSP/BA, CPF n,o 027.8A43A5 - 40. derravante

denominada simplesmente CONTRATADA" resolvem pactuar o presente Contrato que se regerá
peln disposto na l-ei Federal n.' 10.4061?A02, e tendo em vista a finalidade do seu objeto. observará
no que couber as disposições previstas na Lei Federal 8.666193, atendidas as cláusulas e conclições
que anunciam a seguir e do qual ficam Íazendo parte iiitegrante, indepene{entemente de transcrição,
os documentos:

a) Descritivo de serv'iços (anexo I);

b) Proposta de Preços apresentada pela COI{TRATADA em 14 de Outubro 2022 (anexo II).

CLÁUST]LA PRIMEIRÀ - DO OBJETO

1.1 Constitui objeto deste contrato a prestação de serviços de alimentação destinada a pacientes,

acompanhantes, servidores e autorizados da Unidade Hospital Municipal Antônio Teixeira
Sobrinho, localizada na Fraça Dois de Julho. no 100. Tancredo Neves, Jacobina * Ba", sob a gestão
Instituto Vida Forte, selnpre de acordo com o Descritivo de serviços cclnstante do anexo L

CLÁUSULA SEGUNDA - DA DESPESA

2.I A despesa deste çontrato restará sob a responsabilidade de custeio da CONTRATANTE, ner

exercício de 2fr22 e nos exeÍcícios slrbsequentes de sua r,,igência.

CLÁUSULA TERCEIRA * DO PREÇo, DA FoRMA DE PAGA*MEI§To E REAJUSTE

3.1 O valor geral rnensal estimado para serviços de alimentação de pacientes,
acompanhante§, sen'idores e autorizados da Unidade Hospital Municipal Antônio Teixeira
Sobrinho * do presente contrato é de R$ 150.286,50 (cento e cinquenta mil, duzentss e oitenta
e seis reias e cinquenta centavos), parâ o período inicial tle 06 (seis) meses" inclusas todas as

despesas com tributos, contribuições fiscais e parafiscais. emolumentos. frete, seguros e quaisquer
outrâs que fi:rem devidas. Planilha descritiva constante no item 3 " I " 1 .

3.1.1 Consoiida-se assitn, a presente Planiiha descritiva de valor de solicitações extras de

alimentação, lórrnulas inÍ'antis e geral mensai estimado para serviços de alimentação de pacientes.

acompanhantes, sen'idr:res e autorizados - Unidade Ilospital Municipal Antônio Teixeira Sobrinho
- para o período iniçial de 06 (seis) meses, a qual resta detalhada na Carta Proposta conforme anexo
fl.
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ITEM DESCRTÇÃ() Valor Mensal
Estimado

L
Serviços de Àlimentação

Paciente r{s 63.859"50

2
Serviços de Alimentaçãa

SenridoreslOutos RÍi 52.125,00

3
Senriços de Alimentação

,4.companhantes r{s 34.302,O0

Valor total mensal estimado RS 150.286,5O

FOR$/IULAS INFANTIS

PRODUTO PORÇÃO VALOR UNIT.
Fasel(de0a6

meses) *
1o opção -

lata 4009 R$ 48,00

Fase2(de6a
12 meses) -

1o opção
tata 4009 R$ 45,00

Fasel(de0a6
meses) -
20 opção

lata 4009 R$ 45,00

Fase2(de6a
12 meses) -

20 opção
Iata 4009 RS 40,00

Fase l+( acirna
de 12 meses) lata 4009 R$ 39,00

FORMUI.A§ ESPECIAIS

Leite de soja lata 4009 R$ 59,00
Leite zero lactose lata 4009 R$ 65,00

Suplemento
nutricional_em pó

quando
nêcessáriCI.

lata 4009 R$ 75,00

Espessante em pó
quando necessário lata 4009 R$ 90,00
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Valor
unitário

1. Suco - 300 ml R$ 5,oo

2. Suco * 200 ml R§ 4,70

3. Mingau - 300 ml RS 7,so

4. Mingau - 200 ml RS §,80

5. Vitamina ou coquetel de frutas - 300m1
R$ 6,50

6. logurte - 300m1 Rs 6,00

7. logurte - 200m1 R$ 5,50

L Chá - 300 ml R$ 3,oo
g. Agua de coco - 300m1 R$ 5,CI0

10. Limada * 300m1 R$ 4,oo
'Í1. Caldo de carne e verdura - 300m1 Rs 10,00

12. Sopa - 300 ml R$ 9,50

13. §opa - 200m1 R$ 8,90

14.Páo - 01 unidade R$ o,7o

15. Biscoito - porção com 07 unidades R$ 1,2o

16. Ovos cozido - porçâo com 02 ovos cozido
R$ 2,50

17. Porção de frutas * 200 gramas R§ 3,00

18. Café preto - 01 litro R$ 7,50

19. Café com leite - 01 litro R5 10,50

20. Nescau - 01 litro Rs 15,00

21. Chocolate quente - 01 litro R5 18,00

22. Suco * CI1 litro Rs 17,50

23, Salada de frutas - porção de 200 gramas
R$ 5,50

3.2 O pagamento será mediante serviço efetuado nas condições e preços pactuados, até o 10o

dia útil subsequente a cada mês, mediante apresentação da Nota Fiscal/Fatura, devidamente
atestada pelo responsável designado pela CONTRATANTE, depois de çonstatado o cumprimento
das obrigações da COIiITR-{TADA.

3.3 Confomre acordado entre as partes os pagamentos dos serviços prestados oriundos deste

contraÍo serão ei'efi;ados mediante crédito ern conta corrente n" 0020283-5, agência nn 1173-8"
mantida no Banco Bradesco S"A. (237), salvo as exceções previamente estabelecidas entre as

partes"

3.4 O pagamento serc realizaelo pela COI{TRA'I'ANTE através de credito em corta corrente
junto à agência bancária do Banco Bradesco S.A. (237) indicada no item 3.3, ou ainda, por exceção
previamente estabelecida e através de indicação em declaração ou documento similar fornecido
CONTRATADA. sempre no prazo de até 10 (dez) dias úteis, contados da entrega da nota fiscal
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com planilha de composição de custos e respectivos coÍnprovantes e a aprovação das mesmas pela
área técnica. Deverá vir acompanhada tambóm da Nota Fiscal emitida por meio eletrônico.

3.5 A Nota Fiscal deverá ser acompanhada de certidões que Çomprovem regularidade fiscai dcr

Contratado em âmbito Federal, Estadual e l\4unicipal. .Iustiça do Trabalho, bem como das certidões
que comprovem regrúaridade de contribuições relativas à FGTS e hiSS;

3.6 O pagamento Íica subordinado à apresentação das cópias dos comprovantes de

recolhimento dos encargos tributários. trabalhistas e sociais incidentes sobre a prestação dos

sen'iços e sobre os respectivos pr:estadores, vencidos no mês em que os serviços foram prestados;

3.7 Havendo eÍro no documento de cobrança ou descumprirnento das condições pactuadas, no
todo ou em pade, a tramitação da iatura será suspensa para que a CONTRATADA adote as

providências necessárias à sua correção. Passará a ser considerado, para efeito de pagamento, a

data de reapresentação da fatura, devidamente corrigida.

3.8 A CONTR-ATANTE poderá sustar no todo ou em parte os pagamentos devidos, sempre
que ocofferem irregularidades no documento de cobrança.

3.9 Sornente será pago o valor correspondente aos serviços efetivamente rcalizados e atestados
pela equipe da CO)\,ITRATANtr-8.

3.10 O faturarnento correspondente ao presente Contrato deverá ser apresentado, pela
CONTRATADA, através de Nota(s) Fiscal(is) em 2 (duas) vias, corn os recluisitos da lei vigente.

3.10.1 A Nota lriscal de fornecimento deverá ser emitida em conformidade com a unidade de

fbmecimento.

3.10.2 Os valqrres constantes na Proposta de Preços poderão ser reajustados anuaimente, a parlir
da data de assinatura deste contrato, peia variação do IGIIM" de comum acordo entre as partes.

3.10.3 Os reajustes de que trata o item 3.10"2 deverão ser formalizados çonstando em aditivo e

oüoüer conlbrme o índice e tempo contratado, nâo podendo a CONTRATADA exigir e/ou cobrar
da CONTRATANTE, diÍ-erenças de reajustes de períodos passados.

3.1CI.1. A superveniência na majnração de alíquotas ou a criação de novos lributos, Contribuições
Sociais instituidos com vinculaçáo a existência de contrato de trabalho dos empregados inerentes

a este contrato, ocr:rridos na vigência deste. constituirão custos para a CONTR,ATADA, podendo
ser rregociado entre as partes tal repasse, se cabível, somente dos Tributos, Titxas ou Contribuição
de I\4elhoria, instituídas pelos Governos Federal, Estadual ou Municipal, antes mesrno de sua

prorrogação ou reajuste riuual.

3.10.5 O pagamento ainda fioa condicionado ao repasse efetuado pelo Município a esse Instituto.
t'icando suspenso a sua exigibilidade até que haja o mencianado repasse pelo ente público.
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cLÁusuLA eITARTA - DÀ vtGÊNCrA E DA possrnrr"rDAr)tr DE pRoRRoGAÇÃo

Farágrafo Único - Este contrato terá como praz:o Íinal o tórmino do Contrato cle Gestão

Emergencial de n' 48912022 firmado entre a CONTRATANTE e Prefeitura Municipal de

Jacabina.

cl,Átrsul,A eutNTA * DA AI,TERAÇÃO

5.1 A alteraçãa de quaisquer das cláusulas ou condições contidas neste contrato, sdr poderá ser

procedida atrar,.-és cle Termo Aclitivo assinado pelas partes" resguardada as disposições legais
pertinentes a matéria.

CLÁUSULA SEXTA _ DA EI\iruREGA E DO R§CEBIMENTO DOS SERVIÇOS

6.1 O cornpromisso de prestação de seniços só estará caracterizado r"nediante a emissão e
f'ornecimento do cardápio mensal.

6.2 O recebimenter provisório ou deÍinitivo não exclui a responsabilidade da CONTRATADA pela
perfeita execução deste contrato, qnanto à qualidade, correção e segurânça do olrjeto contratado"

5.3 A CON'IRATADA executará o fbrnecimento de refeições diárias, aos pacientes.

acompanhantes, servidores, funcionários e üutros autorizados da CONT'RAT'ANTE" dentro de urr
hom e adequado padrão de atendimento. cuja avaliação ftcaru â cargo da CONTRA'IANTE
durante a vigência deste contrato" tendo como base os cardápios e valores apresentados pela

CONTRATADA.

6.4 O objeto ora contratado será prestado, diariamente. nos horários que forern estabeleçidos pela

CONTRATAN'| E. contbrme crono grama prévio esti pulado;

6.5 A CONTRATADA deverá seguir todas as recomendaçôes clos Órgâos de Vigilância Sanitária
e do Conselhc Regional de Nutrição quanto às condições ile higiene e parâ o estatrelecimento de

um ideal nutritivo nos alimentos fornecidos:

6.6 As refeições fornecidas pela CONTRATADA deverão obeclecer rigorosamente ao cardápio
estabelecido previamente j unto a CONTRATANTE;

6.7 Serão forneçidas refeições de valor nutritivo balanceada, corúendo calorias e proteinas
equivalenles às necessidades humanas cliárias.

cLÁusuLA sÉTIMA - r)Às oBRTGAÇôps oa coNTRATADA

7.tr São obrigações da CONTRATADA. sem prejuízo de outras prevista neste contrata: a)

Apresentar diariamente à CONTR.ATANTE, para sua conferência. o corúecimento do número de

relàiçôes (prontas) que foram fornecidos, emitidos para efeito de controle clas reÍêições e demais
produtos alirnentares fornecidos;

b) Controlar a qualidade da matéria-prirna e dos alimentos fornecidos aos funcianários da

CONTRATANTE;
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c) Cumprir fielmente o presente contrato, de modo que o objeto ora contratado seja executado por
pessoas devidamente qualificadas e de acordo com as instruções e especificações necessárias para
tal ato;

d) Executar o presente contrato, não podendo, Êm hipótese alguma, sublocar o fcrrnecirnento de

reÍbições para terceiros;

e) lndicar um responsável ao qual serão comunicadas todas e quaisquer reclarnações e que iJeverá

ter pcder para resolvê-las de imecliato;

f) Formecer todos os equipamentos necessários à execução do fornecimento de refeições ora
contratados;

g) A organizaçáa clos cardápios e o controle de sua quaiidade são de exclusiva competência e

responsabiiidade da CIONTRAT ADA.

h) Supen isionar e fiscalizar a execução do objeto ora contratado, exigindo e determinando o l.rel

cumprimento das cláusulas contratuais;

i) Fomecer tocla a matéria-prima alimentar necessária ao completo cumprimento do ob"feto ora
pactuado.

7.2 Cr-rnÍ'orme Dçscritivo de Serviços,

cLÁusuLA oITAvA - rlAS oBRTGAÇôEs oa coNTRATAI\TE

8.1 São obrigações da L-ON'IRATANT'8. sem prejuízo de outras previstas neste contrato:

a) Efetuar os pagamentos devidos nas condições estabelecidas neste contrato;

b) Proporciouar todas as facilidades para que a CONTRA'IADA possa desernpenhaÍ seu serviço
dentro das normas estabelecidas neste contrato. bem como orientar e exeÍcer permanente rristoria
para a correta execução dos serviços e obsenância dos horarios" objeto deste contrato;

8,2 Conforme item 07 do Descritivo de Serviços.

CLÁUSULA DÉCIMA - PENÀLIDADI,S

10.1 Ocorrendo casos de fornecimento em que os gêneros alimentícios, objetos deste contrato. nãcr

estiverem enl perfeitas condições de higiene e qualidade, caberá a CON IRATADA como sanção

o pagamento à CONTRATANTE do valor destas refeições

tr0.2 As penalielacles estabelecidas em lei não excluem qualquer outra prevista neste instrumento,
nem a responsabilidaile das contratantes por perdas e danos que causâr à outra parte ou a terceiros
em consequência do inadimplemento das condições contratuais.

CLÁU§ULÀ DÉCIMA PRIMEIRA_ DA RESCISÃo
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1 i.1 O presente sontrato poderá ser rescindido nos seguintes Çasos:

1 1" i .1 Por qualquer das partes. independentemente de qualquer direito ou indenização, rnediante

aviso prévio, com antecedência mínima de 30 (trinta) dias;

1 1.1 "2 Pelas partes, isriladamente, e independentemente de aviso, notificação ou interpeiação
judicial ou extrajudicial, a qualquer tempo, se a outra parte:

a) Descumprir qualquer das obrigações estipuladas no contrato;

b) Suspender pagarnentos ou viabilizar contiições necessárias à prestação do sen'iço contrataclo,

sem julsta causa e sem prévia comunicação à CONT.RATADA;

c) Paralisar os serviços, ou não fornecer os dados relativos ao objeto «1o contrato. sern justa causa

e sem prévia cornunicação ao CONTRATAI.JTE;

d) Entrar em liquidação judicial ou extrajudicial. rÊquerer concordata, for à falência ou se

dissolver:

e) Transferir o contrato a outrem. no todo ou em parte. sem aprovação expressa da outra parte.

CLÁU§ULA DECIMA SEGUNDA * DA RESILTÇÁo

12.1 A resilição dar-se-á por convsniência de uma ou de ambas as parles. desde que devidamente

iustiflcada.

CLÁUSULA DECIMA TERCEIRA * DA CESSÃo, TRANSFEnÊNcTa o{-} SUB.
CONTRATAÇÂO

I 3.1 O presente contrato não poderá ser objeto de cessão, transfbrôncia ou subcontratação, no todo
üu em parÍe.

CLÁUSUIA DECIMA QUARTA * DAS INCIDÊNCIA§ FISCAIS

14.1 Os tributos, emolurnsntos, contribuições fiscais e parafiscais que sejam devidos em

decorrência direta ou indireta do presente contrato, serão de exclusiva responsabilidade da

CONTRATADA, observado o constante na Norma Tributária"

CLÁUSULA DECIMÁ QUINTA. DA NovAÇÃo

tr5.1 Qualquer omissão ou tolerância das pades na exigência do cumprimento clos termos e

condições deste instrumento. ou no exercício das prerrogativas dele deconentes, não constituirá
novação ou renúncia ao direito de aplicar as sanções previstas neste contrato ou decorrentes de lei.

CLÁU§ULÁ, DECTMÂ SE,XTÂ- DÂ SUCE.SSÃO

16.1 Este contrato obriga as partes e seus sucessorss a quaiquer título.

CLÁUSULA DÉCIMA SET'IMA - DI§PoSIÇÔTs GERAI§
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17.1 O presente contrato cancela e suklstitui todos os outros contratr:s, negócios, ajustes verbais otr

escritos, eventualmente efetuados pelas partes anleriormente à presente data. As pafies, neste

momento, clão reciprocamente a mais arnpla, geral, irrestrita e irrevogável quitação por todos os

negócios eventualmente celebrados, anteriormenle. nada tendo a reclamar se"ia a que título fcr.

17.2 As partes çontratantes concordam em rever as condições estatrelecidas no presente contrato,
sempre que alterações supervenientes na legislação vigente ou na conjuntura socioeconômica
venham afetar as condições contratuais definidas no presente instrumento.

17.3 0 presente instrumeuto sornente poderá ser alterado mediante'Iermo Aditivo finnado entre
as partes. sob pena de nulidade da cláusula.

CLÁUSULA DECIMA OITAVA - DO FORO

18.1 Fica eleito o Foro da Cidacle do Salvador, Capital do Estado da Bahia, colrlo o competente
para dirimir questões decomentes do cumprimento deste contrato, renunciando as partes a quaiquer
outro por mais privilegiado que seja"

E por estarem assim, iustas e acertadas, assinarr as partes CONTRAT"ANT'ES. o presente

instrumento contratual em 02 {duas) vias de igual fonna e teor.

Salvador - Ba. 18 de Outubro de 2022

Instituto Vida Foúe

Testemunhas:

Calidad Fornecimento de Refeições

*,f3wmtffi8f1P^

AZI Zt 3 Ogq -5S
I ",

CPF.:
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ANEXO I

DESCRTTIVO DE SERVIÇO§

CONTRATAÇÃO DE IMPRE§A ESPECIALTZADA IARA À PRISTAÇÃO DB StrRVrÇO§ DE
{LTNIENTAÇAO

I _ OBJ§TO

O objeto do presente Descritivo de Serviços constitui a contratação de empresa especializada para a
prestação de serviços de alimentação destinada a pacientes, acompanhantes, servidores e outros
autorizados para Unidade Hospital Municipal Antônio Teixeira Sobrinho, localizada na Praça Dois de

Jullro, no 100, J'ancredo Neves, Jacobina - Ba., sob a gestão Instituto Vida Forte.

2 - DA rORMA E CONDIÇÃO DA EXECUÇÃO DO SERVrÇO

2.1 nSTRUTUR A. DO SERVIÇO

2.1'1 A forma de prestação de serviço pÍoposta é celebração de contrato com pessoa(s) juríclica(s) de

direito privado. prestadora(s) de sen iço de foraecimento de Alimentação e Nutrição Hospitalar, visando
o tarnecimento de dietas normais. leites e farináceos. destinadas à pacientes pediátricos transpofiadas
para a Unidade de Saúde. com experiência comprovada e com prestação de serviços confonne horários
estabelecidos em contrato.

2.2 TRANSPORTE DA§ REF'EIÇÕIS

2.2.1 O veículo de transpcrte deve possuir Certificado de Vistoria de Veíctúo - CVV emitido pela
Vigitrância Sanitária e mantido em perfeito estado de consen-ação e higiene.

2,2,3 O transpofie de refeições prantas para o consllmo imediato deve ser realizado imediatan:ente apos

o seu acondicionamento, eonservando a temperatura do produto de no mínimo 60o.

2.2.1Tadas as dietas deverão ser transportadas para distribuição eÍn caffos fechados apropriarJos. de

maneira que garaÍrta a chegacla das mesmas com boa apresentação e em temperatura adequada.

(Acirna de 60'para preparaçôes quentes e de 10 a 2io para preparações Írias, conforme legislação
especifica).

2.3 ACONDICIONÂMENTO DAS REFEICÔES

A produção e porcionamento das dietas deverão ser preparados na cozinha riietética, obedecendo aos
seguintes critérios de açondicionamento, distribuição e transporte :

a) Refeiçôes solidas deverão ser porcionadas em embalagem descartável isotemrica (ern
poliestireno ou polipropileno - isopor) com tampa; compatívetr corn a gramntura contratual.
prezandc pela haa apreserrtaçâo da refeição.

b) As preparações Írias (sobremesas * doce ou fruta. susos ori outros itens frios) deverão ser

acondicionadas em recipiente descartável adequacfur a preparação a ser servida, com tampa. de

troa qualieiade, resistente, compatível oorn a capacidade da gramaÍura c«rntratual, proporcionando
higiene e boa apresentação;

h
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ANEXO T

c) As preparações quentes (sopas, mingaus. cafe com leite. leite, ou outros líquidos quentes)

deverão ser acondisionadas çm embalagem descarlável isoténnica (em poliestirenc) com tampa,

cornpatível com a capacidade da gramatura contratual;

d) Para o atendimento às dietas em consistências líquida" semiliquida e liquida restrita: devem ser

servidas com kit (colher descartável de primeira qualidade e boa resistência, guardanapo elon
canudo dohrável) devidamente embalado em sacos plásticos atóxicos.

2.4 CARDÁTTO DIi DIETAS

2.,1.I Os cardápios deverão ser elaborados mensalmente pela CONTRATADA e apresentados completos
ao CONTR {TANTE, com antecedência de 30 (trinta) dias em relação ao lu dia de utilização.

2.4.2 A CONTRATANTE reserva-se ao direito de alterar o carclápio apresentado, mantendo os padrões

estabelecidos neste terrno de referênçia. mantendo a qualidade e as características nutrioionais e com
antecedência necessária para sua execução.

2"5 * DIHTÂS ESPECIAIS

2,5.1 poderão ser solicitados em dieta hipossodica e/ou hipoglicídica e hipolipidica, acompanhada de sal

e adoçante dietético. em embaiagem tipo sache de 1 (um) grama.

2"5.2 preparações ftitas com açúcar comum pnderâo ser substituídas por Íiutas ou preparações dietóticas.
a exemplo de sobremesas. patissarias dos lanches, desjejum e ceia"

2.6 * PR§PARAÇÃO DAS REtr''ErÇÕES

2.6.I Os preparos dos alimentos em todas as suas etapas der,erão ser procedidos por pessr:al

comprovadamente especializado, dentro das melhores técnicas culinárias e dos mais rigorosos padrões

de higiene, e segurança e apresentação.

2,6"2 A CONTRATADA deverá aplicar as Legislações, Portarias e Regulamentos que estabelecem os

parâmetros e critérios para o Controle Higiênico Sanitário em Estabelecimentos de Alimentos e o
controle de qualidade em todas as etapas e estocagem, pré-preparo, pi'eparo e distril,ruição.

2.6"3 T'odos os gêneros alirnentícios (perecíveis, semiperecíveis e nâo perecíveis) empregados na
elaboração clas refeições deverão ser, obrigatoriamente. de primeira qualiclade e estaÍ em perfeitas
condiçôes de sonservação" higiene e apresentação.

2.6"4 Os alimentos preparados e não consumid.os nas refeições não poderão ser utilizados
posteriormente.

2,6"5 O preparo clas carnes em gerai e a limpeza das peças, deverão ser perfeitos, com remoçâo de

nervuras e demais apãÍas.

§
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ÂNEXO I

2.7 - QUANTO AOS GÊNEROS

a) Queijos: Mussarela (Tipo normal ou tright);

b) Pã.es: Peso mínimo de 50 gramas cada unidade. T'ipos: francôs, de leite, de milho, pão integral
ou outros solicitadcs pelo ntfiricionista da CONTRATANTE;

c) Leites: Tipo B" esterilizado. integral ou desnatado" de pr:imeira qualidade e inspecionado peio
Serviço de Inspeção Federal, em pó e liquido. conÍbrme necessidade culinária elou solicitaçâo
da CONTRATANTE. Sem lactose em pó e liquido, conforme necessieiade cuiinária e/ou
solicitação da CONTRATANTE. Leite de soja em pó e iiquido, conforme necessidade culinária
e/ou solicitação da CONTRATANT§.

d) Manteiga ou Margarina: l)everá ser de primeira qualidade;

e) Aruoz: Deverá ser extra tipo I, polido, grãos longos, ou Integral de primeira qualidade. conforme
solicitação da CONTRATAhITE.

C Farinha de mandiooa: Deverá ser fina, branca de lu qualidade, cr:nforme solicitação da

CONT'RATANTE
g) F-eijão: Deverá ser do tipo: carioquinha, (para uso dirário), branco, fradinho e prelo, todos cle

primeira qualidade.

h) Verduras, frutas e iegumes: Deverão ser frescos, sem manchas, sem mchaduras, sem áreas

machucadas, cclm pedúnculos preservados e de primeira qualidade.
i) Óleo vegetal: Deverá ser de primeira qualidade e uma vez utiliearlo, não poderá ser reutilizado;
j) Sucos: fleverão ser de polpa de frutas, de primeira qualidade

ki Adoçantes: Deverão ser utilizados adoçantes à base de stévia ou sucralose, ou outrôs conforme
orientação do Nutricionista da CONTRATANTE" devendo ser oferecidos para pacientes e

Í-uncionários conforme prescrição e orientação dietética do Serviço de Nutrição da
CONTRATANTE.

l) Chás Deverão ser utilizados chás claros (como camomila, erua doce. erva cidr:eira).
m) fodos os insumos alimentares como vinagre, farinha, achocolatados. pó de calé, chá, gelatina.

pudim, margarina, bolachas, pães, açúcar, farináceos, csreais, laticínios. massas e to<los os outros
gêneros alimentícios devem ser de boa qualidade e em conforrnidade com os critérios
refereneiados pelos órgãos competentes.

2.8 * COMPO§IÇÃO PADRÁO PARA SERVIDORES/PACIENTES/ÀCOMPANHÀNTES

2.8.1 Composição das,refelç0Ês dq trAgÊalqs:

1 . DESJEJUM:
'r Cafe preto ou corll leite integral ou desnatado çom açúcar ou adoçante * 200 ml;

2 - COLAÇÃO:

3



ANEXO I

3 - ALM0ÇO:
r Salada cozida - l20g:

1 - LANCI{E DA TARI}E

* uma porção com 07 unidades ou fruta 01 porção de 150g ou iogurte 200rn1

5 ..IÂNTAR:

6. CEIÀ:

2"9.2 c ompgução das refeicõeld§_§9rridgr9§:

1 - DE§JEJUM:

de 15üg ou 200m1;

2 - ALMOÇO:

3 - JANTAR:

4 . CEIA:

4 §



.{NEXO I

ou 2009.

2.8.3 Composição daq rpfeiç,Êps dq acompanhantes:

1 - DESJEJUM:

2 - ALMOÇO:

3 - JANTÂR:

(*) Proteina gramatura cozida: carne de boi sern osso 1180g), carne de boi com osso (2509 a 3009) peito

cle frango (180e). sobrecoxa (2509 a 3009), peixe filó (180g), peixe posta (2509 a 3009). fígado (180).

canre suina s/osso (i8ü), ci osso {25üg a 3009), carne ou frango moído para recheio (180g).

2.9 * CARI}ÁPTO PAI}RÃO PARA DIETAS ESPECIATS

a) PARA AS DIETAS NORMAL. tsRANDA E PASTOSA - Seguir às recomendações do CARDAPiO
PADRÃO para pacientes adtútos ou pediátricos adequando apenas à consistência que o tipo de dieta
requerida.

b) DIETA SEMI fÍQUi»a Com volume ,Je 250m1 cada porção ou conforme solicitação ila
L'ONTRATANTE. Cornposta por: mingaus, leite, suca de frutas natural" caldos de vegetais. caldos de

carne. caldo de feijâo, sopas liquidificaclas, vitaminas, coquetel de frutas, água de coco, de acordo com
a necessidade de cada paciente"

c) IftETA LIQUIDA Com volume de 250m1 cada porção ou conibrme solicitaÇão da CO1.'iTRATANTE.
Composta pclr: caldos. sucos de Ílutas naturais coados, mingaus ralos, sopas ralas coadas, água de Çoco,

chá, leite, etc, de acordo com â necessidade de cada paciente.

d) IIIETA LÍQUIDA REST'RITA Com volume de 250m1 cada porçã.o ou conforme soiicitação da

CIONTRATANTE. Composta por: água de coco, chás claros, limada. suco de larania iima. caldo rlo
cozirnento de vegetais e/ou ouÚos líquidos claros de acordo com a necessidade de caela paciente.

5
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ANEXO I

3 * coNTRoLE BACTERIóroçtco

É de responsabilidade da CON'IRATADA executar e manter o controle de qualidade em toelas âs etapas

de processamentc dos alimentos fornecidos a pacientes, acompanhantes e servidores.

3"1 Deverão ser coletar"las diariamente pela CONTRATADA, amostras de todas as preparações

(inclusive as realizadas em Copa/areas afins) fornecidas à pacientes, acornpanhantes e funcionários as

quais deverão ser armazenadas em temperatura adequada por 72 (setenta e duas) horas, obedecendo aos

critérios técnicos adequados para colheita e transporte das amostras.

3"2 As amostras deverão ser coietadas Êrn recipientes estér'eis, com técnicas adequadas de coleta e

devidamente etiquetadas. As etiquetas deverão conter: horário, refeição, dia da coieta, tipo de preparação

e outras inÍbrmações que poderão ser úteis no rastreamento dos produtos/preparações ou conforme
solicitaçâo do CONTRATANTE,.

3.3 Caberá a CONTRATADA exeçutar e manter contrrile de qualidade de todas as etapas de preparações

tbitas de releições onde quer que sejam realizadas. devendo manter registros próprios. com acesso à

CONTRATANTE.

3"4 Caso o CONTR{TANTE solicite. a CONTRATADA deverá providenciar outros tipos de exames
que sejam necessários para manter a qualidade de todas as preparaçôes realizadas pela CONT'RATADA"

3.5 A CONTRATADA compromete-se a reahzar qualquer exame microbiológico e frsico químico" em
caráter de urgência, semprÊ que for solicitado pelo CONTRATANTE. Os resultados deverâo ser

entregues a CONTRATANTE"

4 - LOCAL PARA EXECLTÇÃO DOS SERVrÇOS

I-Iospital Ivlunicipal Antônio Teixeira Sobrinho, Iocalizada na Praça Dois de Julho. n" 10ü. 'l'ancredo

Neves. Jacotrina * Ba

5 - PRAZO PARA AXACLTÇÂO DOS SERVrÇOS

irnediatamente após assinatura do contrato.

6 - DAS OBRTGAÇÕUS »e CONTRATADA

a) Seguir o Manual de Boas Prátiças da ANVISA, conforme a R.esolução-RDc if 21612ü04 e fazer
cumprir suas rotinas e determinaçÕes conforme este Manual.

b) ,{presentar, sernpre que solicitado pela CONTRATANTE, os elementos necessários à

comprovação dos serviços prestados:

c) Comunicar por escrito à CONTRATANTE qualquer ditrculdade eventual que inviabilize ou
prejudique a execução do serviço, a tim de seÍem adotadas as providências cabíveis;

6
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ANEXO I

d) Atender os chamados e reclamaçôes sobre a qualidade clas alimentações ofefiadas,
providenciando com igual presteza stLa correção, sem ônus adicionais para â contratante:

e) Elaborar e encaminhar ao representante da CONTRÂTANT'E os cardápios mensais, com
antecedência de 30 (trinta) dias em relação ao 1o dia de utilização. para a devida aprovação.

t) Apresentar planilha de fbchamento nlensal e protocolo de entrega de refeições no ato de

apresentação da(s) nota(s) fi scal(is), devidamente atestado.
g) Entregar as dietas de acordo com os horários estabelecidos $m tabela item 08 deste descritivo.
h) Fornecer insunos necessiários à distribuição de aiimentações para todas as unidades de sairde: kit

contendo talher descartável de primeira qualidade e boa resistência. guardanapo. embalados

individualmente em sacos plásticas atóxicos" bem comü copos descaÍtáveis de 200 rnl.
i) Realizar pesquisa de satisfàção do usuário e relatório da pesquisa sempre que solicitado pela

CONTR.ATANTE.

7 - DAS OBRTGAÇÕES nA CONTRATÂTÂNTE

a) Fiscalizar o recebimento das refeições. conÍ'erindo as condições higiênico sanitiirias nas quais

foram transpoftadas, bem como, o quantitativo de refeições recetridas;

b) Avaliar o estado cte conservação das refeições recebidas, verificando se estão em boas condiçôes
pâra o consumo, no que diz respeito a Cor, Sabor. Odor e Textura;

c) Cobrar a entrega das dietas de acordo com o horário estabelecido no item 08 deste descritivo;
d) Caberá à CONTRATANTE notihcar. por escrito. à CONTRATADA, iixando pra:la para corrigir

de&itos" irregularidades ou falhas constatadas na execução rlos serviços;
e) Fornecer a CONTRATADA todas as informações. esclarecimentos, documentos e demais

condições necessárias à execução do contrato.

fl Comunicar a Contratadâ em caso de descumprimento dos serviços prestados, recusando-o
quando em desacordo com o obieto deste Contrato. e devendo solicitar a substituição:

g) Realizar o atesto da Nota(s) Fiscal(is) emitida pela Contratada. Planilha de Fechamento Mensal.

7
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ANEXO I

8 tr§TIMÀTIYÀS DOS QUÁNTITATIYO§ MENSAI§ DE DIETAS A SEREM
FORN§CIDA§/HORÁRIO DE ET{TREGA
8.I, ESTIMATIVÀ ÀCOMPANHANTE

ITEM DESCRTÇÃO QUANT. MEN§AL
ESTTMADO

HORÁRIO

1 DESEJI'M ,230 07h00min
2 ALMOÇO 1140 12h00min
3 JANTAR 1200 18h00min

8.2 ESTIMATIVÂ PACIENTE

8.3 ESTIMÀTIVA SERVIDOR

Salvador - Ba, 18 de Outubro de2022

TNSTITUTO VIDA TORTN

Testemunhas:

71

CALTDÀD FORNECTMENTO DE RETEIÇÕE§

*-i8liffisffisffiP

I

ITEM DESCRTÇÃO QUAhIT. MENSAL
E,STIMADO I{ORÁRIO

t DESEruM 1560 07h0Omin
2 coLAÇÃo t290 10h00min
3 ALMOÇO tt70 12h00min
4 LANCHE 1080 l5hO0min
5 JANTAR r200 l8h00min
6 CEIA 990 22}rOOmirr

ITEM DESCRTÇÃO QUAFTT. MENSAL
ESTIMADO HORÁRIO

Horárb de entrega das
rcleições

1, DESEruM 780 06h3Omin
2 ALMOÇO I s30 12h00min
4 JANTAR 780 lSh30min
5 CEIA 780 2OhOOmin

CPF Oel eà3 0qÕ-5)



ANEXO II

PROPOSTA DE PREÇOS E COMPOS|ÇÃO DO SERVTÇO

Lauro de Freitas - Ba, 14 de Outubro de 2022

RAZÃO SOCTAL DO FORNECÊDOR: CALTDAD FORNECTMENTO DE REFETÇÕES lrOn

CNPJ : 45.7 95.8441000í -04

TEL: (71) 3508-4699 EMAIL: CALIDADREFEICAO@GMAIL.COM

Prezados,

A Calidad Refeições é uma empresa de alimentação atênta às necessidades de um
fornecimento criterioso aos nossos clientes com o melhor custo-benefício, humanização do
serviço com atendimento exclusivo e de qualidade, formando assim umâ parceria na qual a
melhoria da produtividade, a harmonia do ambiente e o bem-estar dos nossos clientes são as
principais metas.

Ao contar com um serviço exclusivo, os nossos clientes tem acesso e uma alimentação
preparada com muito mais atenção dentro das normas da Vigilância Sanitária e do Conselho
Regional de Nutrição, com profissionais treinados e capacitados para o exercíeio das suas
funções, além do acompanhamento direto e próximo do profissional de nutrição elaborando
cardápios diversificados e balanceados.

Em documento, segue uma proposta de preço para o Hospital Municipal Antônio Teixeira
Sobrinho. localizada na Praça Dois de Julho. no í00. Tancredo Ne.v_es. Jacobina - Ba., sob a
qestão I nstituto-Vida Forte.

Comoosição das _refeições de pacientes:

1 - DESJEJUM:

2 - C0LAÇÃO:
} Fruta (ü1 unidade ou 150g) ou Suco de frutas ou salada de Ínrtas (200 ml).

3 - ALMOÇO:

Rua Juracy' Magalhães, n"189 . l,oteamento Bosque dos Quiosqucs- Pitangueiras.
Lauro de lrreitas-Bahia CEP: 42.701-890 'I'el: {71) 3508-46991 9%A4-2962

E-mail : calidadrefeicaoi@grnail.com

\



ANEXO II

4 . LANCHE DA TARDE

- uma porção com 07 unidades ou fruta 01 porção c1e 150g ou iogurte 200m1

5 - J.{NTAR:

6 - CEIA:

2.8"2 C.omposição das refeições de servidores:
1 - DESJEJUM:

sanduiche - 01 porção de 150g ou 200m1;

2 - ALMOÇO:

3 . JANTAR:

4. CEIA:

\

2ü0g.

Rua Juracy Magalhães, no189 . l,oteamento Bosque dos Quiosques- Pitangueiras.
Lauro de Freitas-Bahia CEP: 42.701-890 I'el: (71) 1508-46991 99304-2962

Fl-mail : calidadrefeicao(âlgmaii.com



ANEXO II
2.8.3 Composição «las refeições de acompanhantes:

I . DESJEJUM:

2 - ALMOÇO:

3 - JANTAR:

Rua Juracy &tagalhães, nol89 . Lotearnento llosque dos Quiosques- Pitangueiras"
l,auro de Freitas-Bahia CF]P: .{2.701-890 'Iel: (?l ) 3508-46991 99304-2962

E-maiI : çalidadreÍi:icao(a)gmai1.corn

\



ANEXO II
TABELAS DE PREÇOS

PACIENTES

DESCRTçÃO PREçO

DESJEJUM Rs 6,80

coLAÇÃo R$ 6,45

ALMOÇO Rs 17,50

LANCHE R$ 6,zo

JANTAR Rs 9,40

CEIA RS 6,00

ACOMPANHANTES

orscnrçÃo PREçO

DESJEJUM Rg 6,00

ALMOCO Rs 17,30

JANTA R$ 6,00

rurucroruÁRtos

oescnrçÃo PREçO

DÊS]EJUM Rs 6,80

ALMOCO R5 17,50

JANTA R$ 17,20

CEIA Rs 8,50

\

Rua Juraty ktagalháes. nol89 . I-oleamento Bosque clos Quiosques- Pitangueiras.
Lauro de l'reitas-Búia CI-IP: 42.701-890 Tçl: (71) 3508-46991 99304-2962

E-mail : çal idadreleicaotôgnrail. corn
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Fasel(de0a6meses)-

1o opção -
lata 4009 R$ 48,00

Fase2(de6a12meses) *

1o opçâo
lata 4009 R$ 45,CI0

Fasel(de0a6meses) -
20 opção

lata 4009 R$ 45,00

Fase2(de6a1?meses) -
2o opção

lata 4009 R$ 40,00

Fase 1+( acima de 12 meses) lata 4009 R$ 39,00

Leite de soja lata 4009 R$ 59,00
Leite zero lactose lata 400g R$ 65,00

Suplemento nutricional,em pó quando
neces§ário.

lata 4009 R$ 75,00

Espessante em pó quando necessário lata 4009 R$ 90,00

\

Rua Juracy Magalhães. nol89 . Loteamento Bosque dos QLliosques- Pitangueiras.
Lauro de l'reitas-Ilahia CEF: 42.701-890 T'el; (7tl 350t1-16991 9t)304-2962

tl-mail: calidadreleicao{@gmail.cont

PRODUTO PORÇ.AO

FüRMULAS E§PECIAI§ VALOR I,"'NIT.



ANEXO II

Os valores acima englobam os custos diretos e indiretos da produção. lnsumos de primeira
qualidade para e produção de alimentos mais sêguros, contratação de mão de obra,
organização da área de produção e estoque da unidade, utensílios necessários parâ o serviço
assim como os descartáveis para paciente, âcompanhante e funcionário. Manutenção predial,
manutenção de equipamentos fixos, luz e água ficam sob responsabilidade da Contratante.

Validade da proposta: 30 dias

Lauro de Freitas - B& 14 de Outubro 2022.

CALIDAD FORFIECI

CNPJ : 45.795.84410001-04

íãupr s44rooolü-l
Cali

de
nto

S LTDA
Rua

1. Suco - 300 ml R$ 5,00

2. Suco * 200 ml Rs 4,70

3 ttíingau - 300 ml Rs 7,50

4. ttlingau - 200 ml Rs 6,80

5. Vitamina ou coquetel de frutas - 300m1
R$ 6,50

6. logurte - 300m1 RS 6,00

7. logurte - 200m1 R$ 5,50

B. Chá - 300 ml R5 3,oo

9. Água de coco - 300m1 R$ 5,00

10. Limada - 300m1 R$ 4,oo

11. Caldo de carne e verdura - 300m1 R$ 10,00

12. Sopa - 300 ml Rs 9,50

13. Sopa - 200m1 R$ 8,90

14.Páo * 01 unidade R$ 0,70

i 5. Biscoito - porçâo com 07 unidades RS 1,20

16. Ovos cozido - porção com 02 ovos
cozido R$ 2,50

17. Porção de frutas - 200 gramas Rs 3,00

18. Café preto - 01 litro R5 7,50
'19. Café com leite - 01 litro R$ 10,50

20. Nescau - 01 litro RS 15,00

21. Chocolate quente - 01 litro R§ 18,00

22. Suco - 01 litro R$ 17,50

23. Salada de frutas porção de 200
gramas Rs 5,50

Rua Juracl, Magalhães, n" 189 . l,oteaniento l]osclue dos Quiosques- Pitangueiras.
Laurn de Freitas-Bahia Cllt): 42.7{)1-890 Tr:l: (71) 3508-46991 99304-2962

il-rnail : calidatireiêiçaoíâ)gmail.com

Valor
unitárío

Lotcamrnto

L LAURODE FREITAS.âA J


