CONTRATO PRESTACAO DE SERVICOS DE ALIMENTACAQ

O INSTITUTO VIDA FORTE, com sede na Av. Tancredo Neves, n°® 2421, Sls. 1403/1404,
EDF. Empresarial Redengdo, Caminho das Arvores, CEP. 41.820-021, Salvador - Bahia, inscrita
no CNPJ/MF sob n°. 12.081.689/0001-05, neste ato representada pelo(a) Sr.(a) Elmo Luiz Alves
Lemos Filho, CI. n° 518270939, CPF n° 900.720.065-87, doravante denominado
CONTRATANTE e, do outro lado, a empresa CHEMICAL COMERCIAL EIRELI , com
sede na Av. Tiago Amarilio dos Santos, CEP.: 42.700-000, inscrita no CNPJ/MF sob n.°
05.862.233/0001-17, representada pelo Sr. Carlyle Santana do Vale, C.I. n.° 05.443.199-90
SSP/BA, CPF n° 742.323.125-87, doravante denominada simplesmente CONTRATADA,
resolvem pactuar o presente Contrato que se regera pelo disposto na Lei Federal n.°
10.406/2002, e tendo em vista a finalidade do seu objeto, observara no que couber as disposigdes
previstas na Lei Federal 8.666/93, atendidas as clausulas e condi¢des que anunciam a seguir € do
qual ficam fazendo parte integrante, independentemente de transcrigdo, os documentos:

a) Descritivo de servigos (anexo 1),
b) Proposta de Pregos apresentada pela CONTRATADA em 13 de agosto 2020 (anexo II).
CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO

1.1 Constitui objeto deste contrato a prestagdo de servigos de alimentagdo destinada a pacientes €
servidores da Unidade de Terapia Intensiva — UTI Paulo Afonso, localizada na Rua Arco Verde,
s/n°, Tancredo Neves III, Paulo Afonso — Ba., sob a gestdo Instituto Vida Forte, sempre de
acordo com o Descritivo de servigos constante do anexo 1.

CLAUSULA SEGUNDA — DA DESPESA

2.1 A despesa deste contrato restara sob a responsabilidade de custeio da CONTRATANTE, no
exercicio de 2020 e nos exercicios subsequentes de sua vigéncia.

CLAUSULA TERCEIRA — DO PRECO, DA FORMA DE PAGAMENTO E REAJUSTE

3.1 O valor geral mensal estimado para servigos de alimentacio de pacientes e servidores
da Unidade de Terapia Intensiva — UTI Paulo Afonso - do presente contrato ¢ de RS
52.980,00 (cinquenta e dois mil, novecentos e oitenta reais), para o periodo inicial de 12
(doze) meses, inclusas todas as despesas com tributos, contribuigdes fiscais e parafiscais,
emolumentos, frete, seguros e quaisquer outras que forem devidas. Planilha descritiva constante
no item 3.1.1



3.1.1 Consolida-se assim, a presente Planilha descritiva de valor geral mensal estimado para
servigos de alimentagdo de pacientes, acompanhantes, servidores, funcionarios e autorizados -
Unidade de Terapia Intensiva — UTI Paulo Afonso - para o periodo inicial de 12 (doze) meses, a
qual resta detalhada na Carta Proposta conforme anexo IL.

Valor Mensal

TTEM DESCRICAO Fx timado

Servigcos de Alimenta¢ao

1 R$ 15.000,00
Paciente ‘
> Se rvu,:os. de Alimentacao RS 35.010,00
Servidores/Outos
Valor total mensal estimado RS 50.010,00

3.2 O pagamento sera mediante servigo efetuado nas condigdes e pregos pactuados, até o 10°
dia Gtil subsequente a cada més, mediante apresentagdo da Nota Fiscal/Fatura, devidamente
atestada pelo responsavel designado pela CONTRATANTE, depois de constatado ©
cumprimento das obrigagdes da CONTRATADA.

33  Conforme acordado entre as partes os pagamentos dos servigos prestados oriundos deste
contrato serdo efetuados mediante crédito em conta corrente n® 13007532-1, agencia n°® 3141,
mantida no Banco Santander S.A. (033), salvo as excegdes previamente estabelecidas entre as
partes.

3.4 O pagamento sera realizado pela CONTRATANTE através de crédito em conta corrente
junto a agéncia bancaria do Banco Santander S.A. (033) indicada no item 3.3, ou ainda, por
exceglo previamente estabelecida e através de indicagao em declaragao ou documento similar
fornecido CONTRATADA, sempre no prazo de até 10 (dez) dias uteis, contados da entrega da
nota fiscal com planilha de composigao de custos e respectivos comprovantes e a aprovagao das
mesmas pela area técnica. Deverd vir acompanhada também da Nota Fiscal emitida por meio
eletronico.

3.5 A Nota Fiscal devera ser acompanhada de certiddes que comprovem regularidade fiscal
do Contratado em ambito Federal, Estadual e Municipal, Justica do Trabalho, bem como das
certiddes que comprovem regularidade de contribuigdes relativas a FGTS e INSS;

3.6 O pagamento fica subordinado a apresentagdo das copias dos comprovantes de
recolhimento dos encargos tributarios, trabalhistas e sociais incidentes sobre a prestagao dos ,
servigos e sobre os respectivos prestadores, vencidos no més em que oS servigos foram
prestados;



37  Havendo erro no documento de cobranga ou descumprimento das condigdes pactuadas,
no todo ou em parte, a tramitagdo da fatura sera suspensa para que a CONTRATADA adote as
providéncias necessarias a sua correcdo. Passara a ser considerado, para efeito de pagamento, a
data de reapresentagdo da fatura, devidamente corrigida.

38 A CONTRATANTE podera sustar no todo ou em parte os pagamentos devidos, sempre
que ocorrerem irregularidades no documento de cobranga.

39  Somente serd pago o valor correspondente aos servigos efetivamente realizados e
atestados pela equipe da CONTRATANTE.

310 O faturamento correspondente ao presente Contrato devera ser apresentado, pela
CONTRATADA, através de Nota(s) Fiscal(is) em 2 (duas) vias, com 0s requisitos da lei vigente.

310.1 A Nota Fiscal de fornecimento devera ser emitida em conformidade com a unidade de
fornecimento.

3102 Os valores constantes na Proposta de Precos serdo reajustados anualmente, a partir da
data de assinatura deste contrato, pela variagdo do IGPM.

3.10.3 Os reajustes de que trata o item 310.2 deverdo ser formalizados constando em aditivo e
ocorrer conforme o indice e tempo contratado, nao podendo a CONTRATADA exigir e/ou
cobrar da CONTRATANTE, diferengas de reajustes de periodos passados.

3.10.4 A superveniéncia na majoragao de aliquotas ou a criagdo de novos Tributos,
Contribui¢des Sociais instituidos com vinculagio a existéncia de contrato de trabalho dos
empregados inerentes a este contrato, ocorridos na vigéncia deste, constituirdo custos para a
CONTRATADA, podendo ser negociado entre as partes tal repasse, se cabivel, somente dos
Tributos, Taxas ou Contribui¢do de Melhoria, instituidas pelos Governos Federal, Estadual ou
Municipal, antes mesmo de sua prorrogagao ou reajuste anual.

CLAUSULA QUARTA - DA VIGENCIA E DA POSSIBILIDADE DE PRORROGACAO

4.1 O prazo de vigéncia do contrato sera de 12 (doze) meses, contados da data de sua assinatura,
podendo dentre as possibilidades legais, ser prorrogado por igual periodo sem limite de meses.

CLAUSULA QUINTA — DA ALTERACAO

5.1 A alteracdo de quaisquer das clausulas ou condigdes contidas neste contrato, sO podera ser
procedida através de Termo Aditivo assinado pelas partes, resguardada as disposigdes legais
pertinentes a matéria.

CLAUSULA SEXTA — DA ENTREGA E DO RECEBIMENTO DOS SERVICOS

6.1 O compromisso de prestagdo de servigos so estara caracterizado mediante a emissdo e

fornecimento do cardapio mensal. '7%
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6.2 O recebimento provisorio ou definitivo ndo exclui a responsabilidade da CONTRATADA
pela perfeita execugdo deste contrato, quanto a qualidade, correcio e seguranga do objeto
contratado.

63 A CONTRATADA executara o fornecimento de refei¢des diarias, aos pacientes,
acompanhantes, servidores, funcionarios e outros autorizados da CONTRATANTE, dentro de
um bom e adequado padrdo de atendimento, cuja avaliagdo ficara a cargo da CONTRATANTE
durante a vigéncia deste contrato, tendo como base os cardapios e valores apresentados pela

CONTRATADA.

6.4 O objeto ora contratado sera prestado, diariamente, nos horarios que forem estabelecidos pela
CONTRATANTE, conforme cronograma prévio estipulado;

6.5 A CONTRATADA devera seguir todas as recomendagdes dos Orgdos de Vigilancia
Sanitaria e do Conselho Regional de Nutrigdo quanto as condigdes de higiene e para o
estabelecimento de um ideal nutritivo nos alimentos fornecidos;

6.6 As refeicdes fornecidas pela CONTRATADA deverdo obedecer rigorosamente ao cardapio
estabelecido previamente junto a CONTRATANTE;

6.7 Serdo fornecidas refei¢cdes de valor nutritivo balanceado, contendo calorias e proteinas
equivalentes as necessidades humanas diarias.

CLAUSULA SETIMA — DAS OBRIGACOES DA CONTRATADA

7.1 S@o obrigagdes da CONTRATADA, sem prejuizo de outras prevista neste contrato: a)
Apresentar diariamente 8 CONTRATANTE, para sua conferéncia, o conhecimento do numero
de refei¢des (prontas) que foram fornecidos, emitidos para efeito de controle das refeigdes e
demais produtos alimentares fornecidos;

b) Controlar a qualidade da matéria-prima e dos alimentos fornecidos aos funcionarios da
CONTRATANTE,

¢) Cumprir fielmente o presente contrato, de modo que o objeto ora contratado seja executado
por pessoas devidamente qualificadas e de acordo com as instrugdes e especificagdes necessarias
para tal ato;

d) Executar o presente contrato, nio podendo, em hipdtese alguma, sublocar o fornecimento de
refeigdes para terceiros;

e) Indicar um responsavel ao qual serdo comunicadas todas e quaisquer reclamagdes e que
devera ter poder para resolvé-las de imediato;

f) Fornecer todos os equipamentos necessarios a execugdo do fornecimento de refei¢des ora
contratados;

AN



g) A organizagdo dos cardapios e o controle de sua qualidade sdo de exclusiva competéncia e
responsabilidade da CONTRATADA.

h) Supervisionar e fiscalizar a execugdo do objeto ora contratado, exigindo e determinando o fiel
cumprimento das clausulas contratuais;

i) Fornecer toda a matéria-prima alimentar necessaria ao completo cumprimento do objeto ora
pactuado.

7.2 Conforme Descritivo de Servigos.

CLAUSULA OITAVA - DAS OBRIGACOES DA CONTRATANTE

8.1 Sdo obrigagdes da CONTRATANTE, sem prejuizo de outras previstas neste contrato:
a) Efetuar os pagamentos devidos nas condi¢des estabelecidas neste contrato;

b) Proporcionar todas as facilidades para que a CONTRATADA possa desempenhar seu servigo
dentro das normas estabelecidas neste contrato, bem como orientar e exercer permanente vistoria
para a correta execugdo dos servigos e observancia dos horarios, objeto deste contrato;

8.2 Conforme item 07 do Descritivo de Servigos.
CLAUSULA DECIMA - PENALIDADES

10.1 Ocorrendo casos de fornecimento em que os géneros alimenticios, objetos deste contrato,
ndo estiverem em perfeitas condi¢des de higiene e qualidade, cabera a CONTRATADA como
sangdo o pagamento a CONTRATANTE do valor destas refei¢cdes

10.2 As penalidades estabelecidas em lei ndo excluem qualquer outra prevista neste instrumento,
nem a responsabilidade das contratantes por perdas e danos que causar a outra parte ou a
terceiros em consequéncia do inadimplemento das condigdes contratuais.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA- DA RESCISAO
11.1 O presente contrato podera ser rescindido nos seguintes casos:

11.1.1 Por qualquer das partes, independentemente de qualquer direito ou indenizagdo, mediante
aviso prévio, com antecedéncia minima de 30 (trinta) dias;

11.1.2 Pelas partes, isoladamente, e independentemente de aviso, notificagdo ou interpelagao
judicial ou extrajudicial, a qualquer tempo, se a outra parte:

a) Descumprir qualquer das obrigagdes estipuladas no contrato;

b) Suspender pagamentos ou viabilizar condigdes necessarias a prestagdo do servigo contratado,
sem justa causa e sem prévia comunica¢do a CONTRATADA,
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c) Paralisar os servigos, ou ndo fornecer os dados relativos ao objeto do contrato, sem justa causa
e sem prévia comunicagdo ao CONTRATANTE;

d) Entrar em liquidagdo judicial ou extrajudicial, requerer concordata, for a faléncia ou se
dissolver;

e) Transferir o contrato a outrem, no todo ou em parte, sem aprovagao expressa da outra parte.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA — DA RESILICAO

12.1 A resiligdo dar-se-4 por conveniéncia de uma ou de ambas as partes, desde que devidamente
justificada.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA - DA CESSAO, TRANSFERENCIA OU SUB-
CONTRATACAO

13.1 O presente contrato ndo podera ser objeto de cessdo, transferéncia ou subcontratagdo, no
todo ou em parte.

CLAUSULA DECIMA QUARTA — DAS INCIDENCIAS FISCAIS

14.1 Os tributos, emolumentos, contribui¢des fiscais e parafiscais que sejam devidos em
decorréncia direta ou indireta do presente contrato, serdo de exclusiva responsabilidade da
CONTRATADA, observado o constante na Norma Tributaria.

CLAUSULA DECIMA QUINTA - DA NOVACAO

15.1 Qualquer omissdo ou tolerdncia das partes na exigéncia do cumprimento dos termos e
condi¢des deste instrumento, ou no exercicio das prerrogativas dele decorrentes, ndo constituira
novagdo ou rentncia ao direito de aplicar as sangdes previstas neste contrato ou decorrentes de
lei.

CLAUSULA DECIMA SEXTA- DA SUCESSAO
16.1 Este contrato obriga as partes e seus sucessores a qualquer titulo.

CLAUSULA DECIMA SETIMA - DISPOSICOES GERAIS

17.1 O presente contrato cancela e substitui todos os outros contratos, negocios, ajustes verbais
ou escritos, eventualmente efetuados pelas partes anteriormente a presente data. As partes, neste
momento, dio reciprocamente a mais ampla, geral, irrestrita e irrevogavel quitagdo por todos os
negdcios eventualmente celebrados, anteriormente, nada tendo a reclamar seja a que titulo for.
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17.2 As partes contratantes concordam em rever as condigdes estabelecidas no presente contrato,
sempre que alteragdes supervenientes na legislagdo vigente ou na conjuntura socioecondomica
venham afetar as condigdes contratuais definidas no presente instrumento.

17.3 O presente instrumento somente podera ser alterado mediante Termo Aditivo firmado entre
as partes, sob pena de nulidade da clausula.

CLAUSULA DECIMA OITAVA - DO FORO

18.1 Fica eleito o Foro da Cidade do Salvador, Capital do Estado da Bahia, como o competente
para dirimir questdes decorrentes do cumprimento deste contrato, renunciando as partes a
qualquer outro por mais privilegiado que seja.

E por estarem assim, justas e acertadas, assinam as partes CONTRATANTES, o presente
instrumento contratual em 02 (duas) vias de igual forma e teor.

Salvador - Ba, 14 de agosto de 2020

y §o.

Instituto %i orte Chemical\Comercial Eireli

Testemunhas:
.  War Zuulcbo db i tois
CPF.: cpr.. (9% 704305 -40



ANEXO I

DESCRITIVO DE SERVICOS

CONTRATACAO DE EMPRESA ESPECIALIZADA PARA A PRESTACAO DE SERVICOS DE
ALIMENTACAO

1-OBJETO

O objeto do presente Descritivo de Servigos constitui a contratagdo de empresa especializada para
a prestagio de servigos de alimentagdo destinada a pacientes, acompanhantes, servidores,
funcionarios e outros autorizados para Unidade de Terapia Intensiva — UTI Paulo Afonso,
localizada na Rua Arco Verde, s/n°, Tancredo Neves 111, Paulo Afonso, sob a gestdo Instituto Vida
Forte.

2 — DA FORMA E CONDICAO DA EXECUCAO DO SERVICO

2.1 ESTRUTURA DO SERVICO

2.1.1 A forma de prestagdo de servigo proposta € celebragdo de contrato com pessoa(s) juridica(s)
de direito privado, prestadora(s) de servigo de fornecimento de Alimentagdo e Nutrigdo
Hospitalar, visando o fornecimento de dietas normais, leites e farinaceos, destinadas a pacientes
pediatricos transportadas para a Unidade de Saude, com experiéncia comprovada e com prestagdo
de servigos conforme horarios estabelecidos em contrato.

2.2 TRANSPORTE DAS REFEICOES

2.2.1 O transporte de refeigdes prontas para o consumo imediato deve ser realizado imediatamente
apos o seu acondicionamento, conservando a temperatura do produto de no minimo 60°.

2.2.2 Todas as dietas deverdo ser transportadas para distribui¢ao em carros fechados, de maneira
que garanta a chegada das mesmas com boa apresentacdo e em temperatura adequada.

2.3 ACONDICIONAMENTO DAS REFEICOES

A produgdo e porcionamento das dietas deverdo ser preparados na cozinha dietética, obedecendo
aos seguintes critérios de acondicionamento, distribuigdo e transporte:

a) Refeigdes solidas deverdo ser porcionadas em embalagem descartavel isotérmica (em
poliestireno ou polipropileno - isopor) com trés divisorias, com tampa; compativel com a
gramatura contratual, prezando pela boa apresentagdo da refeigéo.

b) As preparagdes frias (sobremesas — doce ou fruta, sucos ou outros itens frios) deverdo ser
acondicionadas em recipiente descartavel adequado a preparagdo a ser servida, com tampa,
de boa qualidade, resistente, compativel com a capacidade da gramatura contratual,
proporcionando higiene e boa apresentagao,
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ANEXO 1

c) As preparagdes quentes (sopas, mingaus, café com leite, leite, ou outros liquidos quentes)
deverdo ser acondicionadas em embalagem descartavel isotérmica (em poliestireno) com
tampa, compativel com a capacidade da gramatura contratual,

d) Para o atendimento as dietas em consisténcias liquida, semiliquida e liquida restrita: devem
ser servidas com kit (colher descartavel de primeira qualidade e boa resisténcia,
guardanapo e/ou canudo dobréavel) devidamente embalado em sacos plasticos atoxicos.

2.4 CARDAPIO DE DIETAS

2.4.1 Os cardapios deverdo ser elaborados mensalmente pela CONTRATADA e apresentados
completos a0 CONTRATANTE, com antecedéncia de 10 (dez) dias em relagdo ao 1° dia de
utilizagdo.

2.4.2 O CONTRATANTE reserva-se ao direito de alterar o cardapio apresentado, em prazo de no
maximo 07 (sete) dias em relagdo ao dia de utilizagdo da alteragdo, mantendo os padrdes
estabelecidos neste termo de referéncia, mantendo a qualidade e as caracteristicas nutricionais €
com antecedéncia necessaria para sua execugao.

2.5 - DIETAS ESPECIAIS

2.5.1 Poderdo ser solicitados em dieta hipossodica e/ou hipoglicidica e hipolipidica, acompanhada
de sal e adogante dietético, em embalagem tipo sache de 1 (um) grama.

2.5.2 Preparagdes feitas com agucar comum poderdo ser substituidas por frutas ou preparagdes
dietéticas, a exemplo de sobremesas, patissarias dos lanches, desjejum e ceia.

2.5.3 A solicitagdo de dietas do almogo a serem servidas diariamente aos pacientes haverdo de ser
entregues 8 CONTRATANTE em até 04 (quatro) horas antes do fornecimento destas.

2.6 - PREPARACAO DAS REFEICOES

2.6.1 Os preparos dos alimentos em todas as suas etapas deverdo ser procedidos por pessoal
comprovadamente especializado, dentro das melhores técnicas culinarias e dos mais rigorosos
padrdes de higiene, e seguranga e apresentagao.

2.6.2 A CONTRATADA devera aplicar as Legislagdes, Portarias e Regulamentos que
estabelecem os parametros e critérios para o Controle Higiénico Sanitario em Estabelecimentos de
Alimentos e o controle de qualidade em todas as etapas e estocagem, pré-preparo, preparo e

distribuigdo.
2 Q
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ANEXO I

2.6.3 Todos os géneros alimenticios (pereciveis, semipereciveis e ndo pereciveis) empregados na
elaboragdo das refeigdes deverdo ser, obrigatoriamente, de primeira qualidade e estar em perfeitas
condigdes de conservagdo, higiene e apresentagao.

2.6.4 Os alimentos preparados e ndo consumidos nas refeicdes ndo poderdo ser utilizados
posteriormente.

2.6.5 O preparo das carnes em geral e a limpeza das pegas, deverdo ser perfeitos, com remogao de
nervuras € demais aparas.

2.7 - QUANTO AOS GENEROS

a) Queijos: Mussarela (Tipo normal ou light);

b) Paes: Peso minimo de 50 gramas cada unidade. Tipos: francés, de leite, de milho, pdo
integral ou outros solicitados pelo nutricionista da CONTRATANTE;

¢) Leites: Tipo B, esterilizado, integral ou desnatado, de primeira qualidade e inspecionado
pelo Servigo de Inspegdo Federal, em po e liquido, conforme necessidade culinaria e/ou
solicitacio da CONTRATANTE. Sem lactose em po e liquido, conforme necessidade
culinaria e/ou solicitagio da CONTRATANTE. Leite de soja em po e liquido, conforme
necessidade culinaria e/ou solicitagio da CONTRATANTE.

d) Manteiga: Devera ser de primeira qualidade;

e) Arroz: Devera ser extra tipo I, polido, grios longos, ou Integral de primeira qualidade,
conforme solicitagdo da CONTRATANTE.

f) Farinha de mandioca: Devera ser fina, branca de 1* qualidade, conforme solicitagdo da
CONTRATANTE

g) Feijao: Devera ser do tipo: carioquinha, (para uso diario), branco, fradinho e preto, todos
de primeira qualidade.

h) Verduras, frutas e legumes: Deverdo ser frescos, sem manchas, sem rachaduras, sem areas
machucadas, com pedinculos preservados e de primeira qualidade.

i) Oleo vegetal: Devera ser de primeira qualidade ¢ uma vez utilizado, ndo podera ser
reutilizado;

i) Sucos: Deverdo ser de polpa de frutas, de primeira qualidade;

k) Adocantes: Deverdo ser utilizados adogantes & base de stévia ou sucralose, ou outros
conforme orientagdo do Nutricionista da CONTRATANTE, devendo ser oferecidos para
pacientes e funcionarios conforme prescrigdo e orientagao dietética do Servigo de Nutri¢do
da CONTRATANTE,

1) Chas Deverdo ser utilizados chas claros (como camomila, erva doce, erva cidreira);

m) Todos os insumos alimentares como vinagre, farinha, achocolatados, po de cafe, cha,
gelatina, pudim, margarina, bolachas, paes, agucar, farinaceos, cereais, laticinios, massas e
todos os outros géneros alimenticios devem ser de boa qualidade e em conformidade com
os critérios referendados pelos 6rgdos competentes.

’
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ANEXO 1

2.8 — COMPOSICAO PADRAO PARA SERVIDORES/PACIENTES

2.8.1 Composigdo das refei¢des de pacientes:

1 - DESJEJUM:
> Café preto ou com leite integral ou desnatado com agucar ou adogante — 250 ml;
> P#o branco ou integral com manteiga - 50 g — 01 unidade;
> Porgdo de raiz ou fruta — 80g de parte comestivel.
2 - COLACAO:
» Fruta (01 unidade) ou Suco de frutas (250 ml).
3- ALMOCO:
» Salada cozida — 110g;
Arroz branco ou integral ou macarrdo — 120g;
Feijao de caldo — 140g;
Proteina (02 opgdes) - na proporgdo de 70% e 30%,
Guarnigdo — 100g
Suco de frutas com agucar ou adogante — 250 ml.

VY VYV

4 - LANCHE DA TARDE
» Suco de fruta com agucar ou adogante — 250 ml;
> Biscoito integral ou 4gua ou maisena — uma por¢do com 06 unidades.
5- JANTAR:
» Salada cozida — 110g;
» Arroz branco ou integral ou macarrao — 120g;
» Proteina (02 opgdes) - Na proporgio de 70% e 30%;
» Guarnigdo -100g;
> Suco de frutas com agucar ou adogante — 250 ml.
6 - CEIA:
» Biscoito integral ou 4gua ou maisena — uma porgdo com 06 unidades,
» Suco de Frutas — 250 ml;
» Sopa ou mingau — 250 ml.

2.8.2 Composigdo das refeigdes de servidores:
1 - DESJEJUM:

> Café preto ou com leite integral com agucar ou adogante — 250 ml;
> Pido com manteiga e queijo - 50 g — 01 unidade;

SNBF
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ANEXO 1

» Por¢do de raiz ou cuscuz/proteina — 80 g — unidade;
» Fruta (01 unidade) ou 80g de parte comestivel

2 - ALMOCO:

Salada crua ou cozida — 110g;

Arroz branco ou temperado ou macarrdo — 120g;
Guarnigdo — 120g

Feijao de caldo — 140g;

Proteina (02 opgdes) - Na propor¢ao 70% e 30%;
Suco de polpa — 250 ml.

YV VV V VY

3 - JANTAR:

Salada crua ou cozida — 110g;

Arroz branco ou temperado — 120g;

Guarnig@o (macarrdo, puré ou suflé) — 120g;
Proteina (02 opgdes) - na proporgdo de 70% e 30%;
Suco de polpa — 250 ml.

YV V VY

4 - CEIA:

> Café preto ou com leite integral com agucar ou adogante — 250 ml;
» Pdo com manteiga com queijo e presunto — 01 unidade (50g);
» Sopa ou mingau — 250 ml.

(*) Proteina gramatura cozida: carne de boi (150g), peito de frango (150g), sobrecoxa (230g),
peixe filé (150g), peixe posta (230g), figado (150), carne suina s/osso (150), ¢/ osso (230g), carne
ou frango moido para recheio (120g).

2.9 - CARDAPIO PADRAO PARA DIETAS ESPECIAIS

a) PARA AS DIETAS NORMAL, BRANDA E PASTOSA - Seguir as recomendac¢des do
CARDAPIO PADRAQO para pacientes adultos ou pediatricos adequando apenas a consisténcia que
o tipo de dieta requerida.

b) DIETA SEMI LIQUIDA Com volume de 250ml cada porgdo ou conforme solicitagio da
CONTRATANTE. Composta por: mingaus, leite, suco de frutas natural, caldos de vegetais, caldos
de carne, caldo de feijao, sopas liquidificadas, vitaminas, coquetel de frutas, dgua de coco, de
acordo com a necessidade de cada paciente.

¢) DIETA LIQUIDA Com volume de 250ml cada porgio ou conforme solicitagio da
CONTRATANTE. Composta por: caldos, sucos de frutas naturais coados, mingaus ralos, sopas
ralas coadas, agua de coco, cha, leite, etc, de acordo com a necessidade de cada paciente.

CONTRATANTE. Composta por: dgua de coco, chas claros, limada, suco de laranja lima, caldo

¥

d) DIETA LIQUIDA RESTRITA Com volume de 250ml cada porgdo ou conforme solicitagio da @
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ANEXO 1

do cozimento de vegetais e/ou outros liquidos claros de acordo com a necessidade de cada
paciente.

3 - CONTROLE BACTERIOLOGICO

E de responsabilidade da CONTRATADA executar e manter o controle de qualidade em todas as
etapas de processamento dos alimentos fornecidos a pacientes, acompanhantes e servidores.

3.1 Deverdo ser coletadas diariamente pela CONTRATADA, amostras de todas as preparagdes
(inclusive as realizadas em Copa/areas afins) fornecidas a pacientes, acompanhantes e
funcionarios as quais deverdo ser armazenadas em temperatura adequada por 72 (setenta e duas)
horas, obedecendo aos critérios técnicos adequados para colheita e transporte das amostras.

3.2 As amostras deverdo ser coletadas em recipientes estéreis, com técnicas adequadas de coleta e
devidamente etiquetadas. As etiquetas deverdo conter: horario, refeigdo, dia da coleta, tipo de
preparagdo e outras informagdes que poderdo ser Uteis no rastreamento dos produtos/preparagdes
ou conforme solicitagdo do CONTRATANTE.

3.3 Cabera a CONTRATADA executar e manter controle de qualidade de todas as etapas de

preparagdes feitas de refeigdes onde quer que sejam realizadas, devendo manter registros proprios,
com acesso a CONTRATANTE.

3.4 Caso o CONTRATANTE solicite, a CONTRATADA devera providenciar outros tipos de
exames que sejam necessarios para manter a qualidade de todas as preparagdes realizadas pela
CONTRATADA.

3.5 A CONTRATADA compromete-se a realizar qualquer exame microbiologico e fisico
quimico, em carater de urgéncia, sempre que for solicitado pelo CONTRATANTE. Os resultados
deverdo ser entregues a CONTRATANTE.

4 - LOCAL PARA EXECUCAO DOS SERVICOS

Unidade de Terapia Intensiva — UTI Paulo Afonso, localizada na Rua Arco Verde, s/n°, Tancredo
Neves 111, Paulo Afonso, alimentagdo transportada conforme estabelecido em contrato.

5 - PRAZO PARA EXECUCAO DOS SERVICOS
Imediatamente apos assinatura do contrato.

6 — DAS OBRIGACOES DA CONTRATADA

@
¥
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g)

h)

ANEXO 1

Seguir o Manual de Boas Praticas da ANVISA, conforme a Resolugao-RDC n° 216/2004 e
fazer cumprir suas rotinas e determinagdes conforme este Manual.

Apresentar, sempre que solicitado pela CONTRATANTE, os elementos necessarios a
comprovagao dos servigos prestados;

Comunicar por escrito 8 CONTRATANTE qualquer dificuldade eventual que inviabilize
ou prejudique a execugdo do servigo, a fim de serem adotadas as providéncias cabiveis;
Atender os chamados e reclamagdes sobre a qualidade das alimentacdes ofertadas,
providenciando com igual presteza sua corre¢do, sem Onus adicionais para a contratante;,
Elaborar e encaminhar ao representante da CONTRATANTE os cardapios mensais, com
antecedéncia de 30 (trinta) dias em relagdo ao 1° dia de utilizagdo, para a devida
aprovagao.

Apresentar planilha de fechamento mensal e protocolo de entrega de refei¢des no ato de
apresentacdo da(s) nota(s) fiscal(is), devidamente atestado.

Entregar as dietas de acordo com os horarios estabelecidos em tabela item 08 deste
descritivo.

Fornecer insumos necessarios a distribuicdo de alimentagdes para todas as unidades de
saude: kit contendo talher descartavel de primeira qualidade e boa resisténcia, guardanapo,
embalados individualmente em sacos plasticas atoxicos, bem como copos descartaveis de
200 ml.

Realizar pesquisa de satisfagdo do usuario e relatorio da pesquisa sempre que solicitado
pela CONTRATANTE.

7 - DAS OBRIGACOES DA CONTRATATANTE
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a)
b)
c)

d)

g)

Fiscalizar o recebimento das refei¢des, conferindo as condi¢des higiénico sanitarias nas
quais foram transportadas, bem como, o quantitativo de refeigdes recebidas;

Avaliar o estado de conservagdo das refei¢des recebidas, verificando se estdo em boas
condig¢des para o consumo, no que diz respeito a Cor, Sabor, Odor e Textura;

Cobrar a entrega das dietas de acordo com o horario estabelecido no item 08 deste
descritivo;

Cabera a CONTRATANTE notificar, por escrito, a CONTRATADA, fixando prazo para
corrigir defeitos, irregularidades ou falhas constatadas na execugdo dos servigos;

Fornecer a CONTRATADA todas as informagdes, esclarecimentos, documentos e demais
condi¢des necessarias a execu¢do do contrato;

Comunicar a Contratada em caso de descumprimento dos servigos prestados, recusando-o
quando em desacordo com o objeto deste Contrato, e devendo solicitar a substituigio;
Manter e fazer manter tudo quanto for necessario na estrutura fisica da unidade e conduta
de seus colaboradores la lotados, a viabilizar e/ou facilitar a execugdo dos servigos
prestados pela CONTRATADA, observando e cumprindo o todo estabelecido em contrato,
com especial atengdo aos prazos operacionais, inclusive os contidos nos itens 2.4.2 ¢ 2.5.3
deste Descritivo;
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h) Realizar o atesto da Nota(s) Fiscal(is) emitida pela Contratada, Planilha de Fechamento
Mensal.

8 — ESTIMATIVAS DOS QUANTITATIVOS MENSAIS DE DIETAS A SEREM
FORNECIDAS/HORARIO DE ENTREGA

8.1 ESTIMATIVA PACIENTE

o QUANT. MENSAL <
ITEM DESCRICAO HORARIO
< ESTIMADO
C.ontratac;io empresa servigos de Horério de entrega das
alimentagio - UPA Sto Anténio - ;
— —— refei¢gdes
PACIENTE
1 DESEJUM 240 06h30min
2 COLAGCAO 240 0%h30min
3 ALMOCO 240 11h30min
4 LANCHE 240 15h00min
5 JANTAR 240 15h30min
6 CEIA 240 21h30min
8.2 ESTIMATIVA SERVIDOR
% QUANT. MENS AL -
ITEM DESCRICAO ESTIMADO HORARIO
C‘ontratagﬁo empresa servu,:os.de Horério de entrega das
alimentagéo - UPA Sto Antdénio - .
— —_— refei¢des
SERVIDOR

1 DESEJUM 240 08h00min
2 ALMOCO 900 12h00min
3 JANTAR 720 20h30min
4 CEIA 720 22h30min

Salvador - Ba, 14 de agosto de 2020

do

Chemical' Comercial Eireli

Testemysihas:

1. 2.?‘?’%&&&& Lol @b Gk, J?uwb

CPF.: CPF.: Q% Y04 . 305 -40
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ANEXO II

Proposta de Preco
UTI Paulo Afonso
localizada na Rua Arco Verde, s/n°,
Tancredo Neves III, Paulo Afonso — Ba.
13 de agosto de 2020

Contrato de Prestagdo de servigos de alimentagdo destinada a pacientes, acompanhantes, servidores
e outros autorizados para UTI Paulo Afonso,
sob a gestdo Instituto Vida Forte
em 14 de agosto de 2020



Para: Instituto Vida Forte.

<

EANTC A L

Alimentagdo Caletiva
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PROPOSTA DE PREGOS — UTI PAULO AFONSO

RAZAO SOCIAL DO FORNECEDOR: CHEMICAL COMERCIAL DE ALIMENTOS

CNPJ: 05.862.233/0001-17

TEL: (71) 99332-0382

EMAIL: chemicalnutricao@gmail.com

PACIENTE SERVIDOR
QUANT. | VALOR VALOR QUANT. | VALOR VALOR
BESCRIGAD MENSAL | UNT. MENSAL DESGRICAS MENSAL | UNT. MENSAL

DESIEJUM 240 9,00 RS 2.160,00 DESJEJUM 240 9,00 RS 2.160,00

COLAGAO 240 6,00 RS 1.440,00 ALMOCGO 900 16,50 | RS 14.850,00

ALMOCO 240 16,50 | R$ 3.960,00 JANTAR 720 16,00 | R$11.520,00

LANCHE 240° " 6,00 | RS 1.440,00 CEIA 720 9,00 RS 6.480,00

JANTAR 240 16,00 | RS 3.840,00 RS 35.010,00
CEIA 240 9,00 R$ 2.160,00
R$ 15.000,00

TOTAL MENSAL FORNECIDO l R$ 50.010,00

VALIDADE DA PROPOSTA: 60 (SESSENTA) DIAS.

Lauro de Freitas-Bahia, 12 de agosto de 2020.

CNPJ: 05.862.233/0001-17
TEL: (71) 99332-0382

Av. Amarilio Thiago dos Santos n? 159, Edf. Empresarial Diamante sala 04
Lauro de Freitas-Bahia CEP: 42.700-000 Tel: (71) 99332-0382

C wmrnils chamicalnobvicaa @ o Al caea




Para: Instituto Vida Forte.
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PROPOSTA DE PREGOS — UTI PAULO AFONSO

RAZAO SOCIAL DO FORNECEDOR: CHEMICAL COMERCIAL DE ALIMENTOS

CNPJ: 05.862.233/0001-17

TEL: (71) 99332-0382

EMAIL: chemicalnutricao@gmail.com

R$ 15.000,00

PACIENTE SERVIDOR

~ | QUANT. | VALOR VALOR ~ | QUANT. | VALOR VALOR

DESCRICAD MENSAL | UNT. MENSAL DESCRICAO MENSAL | UNT. MENSAL
DESJEJUM 240 9,00 RS 2.160,00 DESJEJUM 240 9,00 RS 2.160,00
COLAGAO 240 6,00 RS 1.440,00 ALMOCO 900 16,50 | RS 14.850,00
ALMOCO 240 16,50 | RS 3.960,00 JANTAR 720 16,00 | R$ 11.520,00
LANCHE 240 6,00 RS 1.440,00 CEIA 720 9,00 RS 6.480,00
JANTAR 240 16,00 | RS 3.840,00 RS 35.010,00

CEIA 240 9,00 RS 2.160,00

TOTAL MENSAL FORNECIDO

|

R$ 50.010,00

VALIDADE DA PROPOSTA: 60 (SESSENTA) DIAS.

Lauro de Freitas-Bahia, 12 de agosto de 2020.

CHEMICAL COMERCIAL EIRELI ME
CNPJ: 05.862.233/0001-17
TEL: (71) 99332-0382

Av. Amarilio Thiago dos Santos n2 159, Edf. Empresarial Diamante sala 04
Lauro de Freitas-Bahia CEP: 42.700-000 Tel: (71) 99332-0382

C rmnails chAamicalniidvicaa ™ amail cAama




